
U N S E R E  B I E R E

Pils 0,33l - die Klassikerin 3,6€
Braunbier 0,33l - der Liebling 3,6€

Hell 0,33l - die Neue 3,9€
Mandarina 0,33l - die Hopfengestopfte 3,9€

Alkoholfrei 0,33l - die Leichte (<0,5vol%) 3,5€
weitere Saisonbiere auf Anfrage!

Pils/ Braunbier 2l-Siphon 19,9€
Pils/ Braunbier 10,4l-Fass 94,9€

S C H O R L E N  &  C O .

Wasser laut/ leise 0,3l - 3,5€
Schorlen: Johannisbeere/ Apfel/ Kirsche/ Traube/

Rhabarber 
Birne/ Rhabarber 0,3l - 3,8€

Afri Kola/ Zuckerfrei 0,3l - 3,8€
Bluna Orange/ Zitrone 0,3l - 3,8€

Säfte: Apfel/ Kirsche/ Traube/ Orange/ Johannisbeere/
Rhabarber 0,3l - 4,2€

K A F F E E S P E Z I A L I T Ä T E N
M I T  H E R R  H A S E  K A F F E E  ( M Ü N S T E R )

Espresso 2,9€
Doppelter Espresso 3,5€

Café Crema 3,3€
Cappuccino 3,9€
Flat White 3,9€

Milchkaffee 4,5€
Latte Macchiato 4,5€

Emsländer Kaffee mit Sahne und Bierlikör 6,5€
Hafermilch ohne Aufpreis möglich.

W E I T E R E  H E I S S G E T R Ä N K E

GEPA Schwarzer Tee/ Rooibus/ Früchte/ 
Minze/ Kräuter 3,9€

GEPA Heiße Schokolade 4,6€
... mit Sahne +0,8€

frischer Minze-Ingwer-Tee 4,9€
frischer Minz-Zitronen-Orangen-Tee 4,9€
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Haferschnitzel in Treberpanade mit Pommes,
Champignonrahmsoße und Salatbeilage, vegan

16,9€

H A F E R S C H N I T Z E L  M I T  C H A M P I G N O N S

H A F E R S C H N I T Z E L  M I T  P A P R I K A

Haferschnitzel in Treberpanade mit Pommes,
Paprikarahmsoße und Salatbeilage, vegan

16,9€

T R E B E R S C H N I T Z E L  M I T  C H A M P I G N O N S

Schweinelachsschnitzel in Treberpanade mit Pommes,
Champignonrahmsoße und Salatbeilage 

22,9€

T R E B E R S C H N I T Z E L  M I T  P A P R I K A

Schweinelachsschnitzel in Treberpanade mit Pommes,
würziger Paprikarahmsoße und Salatbeilage

 22,9€

F R U C H T I G E S  H Ä H N C H E N S C H N I T Z E L  

Hähnchenschnitzel in Treberpanade mit Curry-Frucht-
Soße und Reis, Salatbeilage

24,9€

T A G E S S U P P E

bitte Sorte erfragen; mit hausgebackenem Brot
  6,5€

B R A U H A U S P E N N E

Nudeln mit Kräutern aus dem Brauhausgarten
und Tomaten

9,5€

S A L A T T E L L E R

mit Blattsalat, Tomate, Gurke, Granatapfel-Minz-
Dressing, Nusscrunch und Brot

11,9€

O F E N G E M Ü S E  M I T  K Ä S E

Ratatouillegemüse mit Grillkäse, 
Zitrone und Kräuterquark

15,9€
vegetarisch veganSP
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W A S  I S T
T R E B E R ? !

Treber nennt man die
Rückstände vom Malz,

die beim Brauen
zurückbleiben;

bei uns basiert der
Treber auf Gerste und

Weizen - je nach
Biersorte

Für Allergene bitte den
Service nach der

Allergenauflistung
fragen.
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zwei vegane Würstchen, hausgemachte Braunbiersoße,
Kartoffelstampf mit karamellisierten Zwiebeln,

Sauerkraut
16,9€

W U R S T S T E L L E R  V E G A N -
S T Y L E

Bärlauchgriller, Käsekrainer und Grillbratwurst
vom Aktivstallschwein von Kalieber aus Lastrup,

dazu Sauerkraut, Kartoffelstampf mit
karamellisierten Zwiebeln und hauseigener

Braunbiersoße
25,9€

K A L I E B E R - W U R S T -
T E L L E R

KL
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vegetarisch vegan

B R A U H A U S F R I K A D E L L E

mit hausgebackenem Brot, Senf und
Kartoffelsalat

12,9€

B R A T K A R T O F F E L N  &  E I

herzhafte Bratkartoffeln mit Bio-
Spiegelei, Gewürzgurken und

karamellisierten Zwiebeln
9,9€

B R A U H A U S B U R G E R

mit gemischtem Hack, überbackenem Käse, Tomate,
Salat, Burgersoße, karamellisierten Zwiebeln und 

Pommes, Mayo oder Ketchup, dazu eine Salatbeilage
16,9€

K Ä S E S P Ä T Z L E

Spätzle mit würzigem Bergkäse, Sahne und
Röstzwiebeln

13,9€

V E G G I E - B U R G E R

mit selbstgemachtem Haferpatty, überbackenem Käse,
Tomate, Salat, Burgersoße, karamellisierten Zwiebeln

und Pommes, Mayo oder Ketchup, dazu eine Salatbeilage 
14,9€
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Für Allergene bitte den
Service nach der

Allergenauflistung
fragen.



Pommes mit Ketchup oder Mayo
3,9€

Nudeln mit Tomatensauce
4,5€

1 Bio-Spiegelei mit Bratkartoffeln, 
dazu Ketchup

4,9€
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verschiedene Sorten Eis mit Milch von emsländischen
Milchkühen, 160 ml im Becher

4,9€

E M S E I S

Erdbeersorbet aus dem Emsland, 160ml im Becher,
4,9€

E M S E I S  S O R B E T

K U C H E N  A U F  A N F R A G E

natürlich hausgebacken!
vegetarisch vegan

K I N D E R P O M M E S

K I N D E R P E N N E

K I N D E R B R A T K A R T O F F E L N
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hausgebackenes Brot und Bierbrötchen mit 
Kräuter-Curry-Butter, Dattelquark und Kräuterpesto

9,9€

B R O T Z E I T  &  3  D I P P S

hausgebackenes Brot und Bierbrötchen,
verschiedenen Käsesorten und hausgemachte Dipps

12,9€

K Ä S I G E  B R O T Z E I T

B R O T Z E I T T E L L E R

mit hausgebackenem Brot und Bierbrötchen,
verschiedenen Käse- und Aufschnittsorten und

hausgemachten Dipps 
15,9€
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Für Allergene bitte den
Service nach der

Allergenauflistung
fragen.



A L K O H O L F R E I E R  G E N U S S
Borchert Alkoholfrei 0,33l (<0,5vol%) 3,5€

Alkoholfreier Spritz mit saisonalem Sirup und
Sturmfrei-Sekt (0,0vol%) 7,9€

S P R I T Z G E T R Ä N K E  &  L O N G D R I N K S
Erdbierbowle 0,3l - 4,9€

Biero - Bierspritz mit Pils 0,3l - 7,9€
Münsterländer Amérie 0,2l - 7,9€

Sasse Spritz 0,2l - 7,9€
Saisonaler Spritz mit Sekt und 

hausgemachtem Sirup - 7,9€
Gin Tonic 0,2l - 7,9€

S P I R I T U O S E N  2 C L
Bierlikör  2,9€

Sasse Korn/ Wacholder 2,9€
Sasse Butterscotch 3,5€

Sasse Lagerkorn/ Sechser 3,9€
Grafsch. Kräuterwacholder 3,9€

Sasse Kakao mit Nuss 3,9€
Sasse Holunder 3,9€

Sasse Himbeergeist 4,5€
Saure Kirsche/ Pfefferminzlikör 2,9€

Tullamore Dew/ Jim Beam 3,9€
Sasse Cigar 4,8€

Williams Birne 3,9€
Obstler 3,9€

PP Milchkaffee/ Salzkaramell/ Herrencreme 3,9€

W E I N E  V O N  W I L L E N B R O C K
Sauvignon Blanc/ trocken 0,2l - 6,9€

Dornfelder/ trocken 0,2l - 7€
Rosé 0,2l - 6,5€

Weinschorle 0,3 - 6,5€
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